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652 RISOTTO DI BACALLÁ  $ 99
  Lascas de bacalhau, cebolas crocantes e brócolis.

653 RISOTTO DI FUNGHI  $ 87

654 RISOTTO AI GAMBERI  $ 99
 Camarões, tomate cereja e suavemente picante.

656 RISOTTO DI FILETTO  $ 85

CARNES E PEIXES
682 SCALOPPINI CON FETTUCCINE  $ 87
 Escalopes de filé com fettuccine Alfredo.

683 FILETTO PARMIGGIANA  $ 87 | $ 158
 Na companhia de spaghetti alho e óleo.
672 MEDAGLIONE DI FILETTO  $ 87
 Filé alto com pera caramelizada e 
 arroz rôti ao forno.

673 FILETTO GORGONZOLA  $ 87 | $ 158
   Com arroz ao molho de assado.

674 TAGLIATTA BLACK ANGUS  $ 89
 Ancho Black Angus fatiado no ponto da
 casa com tagliolini fresco e salsa de ervas.

675 FILETTO “MODO NOSTRO”  $87 | $158
   Com arroz à grega ao nosso modo.

676 FILETTO AL PEPE VERDE   $ 87 | $ 158  
 Suavemente apimentado, arroz no molho.

SALADA
205 SALADA ESPECIAL FAVORITO  $ 48
 Rosbife, rúcula, tomate, palmito, cebola roxa,
 parmesão, molho aceto.

631 TAGLIOLINI AL TARTUFO  $ 83 
 Massa fresca, fonduta de parmesão, cogumelos
  frescos e salsa trufada.

632 LINGUINI ALL’ ARRABIATA  $ 89 
 Linguine com polvo à marinara,
 molho pomodoro com pimenta dedo­
 de­moça e farofa de pão italiano. 

634 “SUA MAESTÁ” LA CARBONARA  $ 79
 Spaghetti, guanciale, Pecorino, gema e pimenta.

636 SPAGHETTI CACIO & PEPE  $ 79 
 Pecorino e pimenta­preta, pistache tostado.

637 RIGATONI ALLA BOLOGNESE  $ 77 
 Massa grano duro com molho bolonhesa.

638 FETTUCCINE AL RAGÙ CLÁSSICO  $ 85 
 Com picadinho de filé ao molho de vinho.

643 PICI  $ 77 
 Massa artesanal típica da Toscana, com ragù de
 calabresa, shiitake fresco e creme de Pecorino.

645 TAGLIOLINI GRATINATI  $ 85
 Massa fresca gratinada com triplo burro trufado
 e ragu de brasato (carne de panela italiano).

648 SPAGHETTI ALL'AMATRICIANA  $ 78
 Massa de grano duro, guanciale, queijo
 pecorino e molho pomodoro cremoso.

MASSAS FRESCAS

DOCES
950 ESFERA DE NUTELLA  $ 30

951 TIRAMISÙ  $ 28
 Creme de mascarpone, biscoito Champagne, 
 café espresso e cacau.

952 LA PANNA COTTA  $ 28
 Creme de baunilha com calda de uvas.

954 CREMOSO CALDO AL CIOCOLLATO  $ 32 

956 SORVETE À ESCOLHA (com calda)  $ 27

 CRIANÇA
710 FILÉ EM TIRAS, spaghetti na manteiga.  $ 52

711 FILEZINHO em tiras com arroz e fritas.  $ 54
712 BAMBINO BOLONHESA  $ 48

COMPARTILHAR
Nossas Sugestões Para Compartilhar.

198 BURRATA AL FORNO  $ 63
 Burrata cremosa assada no forno, pesto de ervas, 
 tomates marinados.
199 CROQUETE DE COSTELA (4)  $ 34

200 ARANCINI  Bolinho de risoto c/ funghi (4)  $ 34
201 CARPACCIO CLÁSSICO  $ 58
 Carpaccio clássico com muita rúcula e parmesão.
202 CARPACCIO DE POLVO  $ 76
 Polvo marinado, vinagrete de cítricos com tomates
  frescos e ervas. Acompanha torradas.
203 BERINJELA AL FORNO  $ 59
 Berinjela à parmigianna, pomodoro, muçarela de
  búfala e fonduta de parmesão.

204 TUTANO ASSADO  $ 57
 Tutano e barriga defumada, gremolata de salsa e 
 batata sautée.
800 MINICOXINHAS (6)  $ 36

801 BOLINHOS DE BACALHAU (6)  $ 42
803 BATATAS FRITAS CROCANTES  $ 29
806 PASTEIZINHOS DE CARNE (6)  $ 36  
805 PARMIGGIANA NO PALITO  $ 68
 Filé à milanesa com queijo, rúcula e tomate.
809 GALETTINHO À PASSARINHO  $ 49 
 Pedacinhos de frango de leite fritos no alho&óleo. 
810 FILÉ APERITIVO  Madeira ou Gorgonzola  $ 62

811 FRIGIDEIRA DE FRUTOS DO MAR  $ 69

813 DUO DI BRUSCHETTAS  $ 46
 Fatias de pão italiano grelhadas com:
 . Tomate confitado e mozzarella de bufála.
 . Queijo Brie e mix de cogumelos salteados.

8 POLENTA CREMOSA $ 18  54 
 Gratinada com cubos de rabada.

817 PALITO DE LINGUIÇA (8)  $ 36
  Palitinhos com calabresa e cebola, direto da lenha.

696 KHACHAPURI  $ 42
 A nossa massa de pizza em formato de barco,
 recheada com muçarela, Pecorino, gema de ovo e
 pimenta­do­reino. Finalizado à mesa.

703 DUO DI CANOLLI  $ 48
 Rolinhos de massa de pizza com:
 . Gorgonzola, Tomate Confit e Peperoni. 
 . Calabresa Especial, Tomate Confit e Catupiry.

706 CORNICCIONE  $ 54
 Massa de pizza superfina, retangular.
 1. Gorgonzola e Parmesão.  
 2. Carne­seca, Muçarela e Brócolis. 
 3. Calabresa Especial Moída e Muçarela.

ANTIPASTI DELLA TAVOLA  $ 18/100g 
Cogumelos ­ Alcachofras ­ Zucca (abóbora) ­ Pepperonatta ­ Pomodoro, Pomodorini 
Cebolinhas (aceto) ­ Salame ­ Mortadella ­ Fradinho, Polvo Lentilha ­ Cotechino 
Feijão da Terra,Bacalhau ­ Caponata ­ Olivas Picantes ­ Olivas Marinadas
Sardinha, Vinagrete de Cebolas ­ Língua, Vinagrete ­ Queijos Variados.

671 STINCO DI AGNELLO  $ 95
 Canela de cordeiro, risoto de funghi.
678 OSSOBUCO DI VITELLO  $ 89 
 Ossobuco de vitelo com tutano e
 risoto de açafrão.  

679 PESCE CON GAMBERI  $ 119
 Pescada amarela e camarões ao molho
 bisque com risoto de limão siciliano.

680 SALMONE CON PISTACCHIO  $ 99
 Salmão em crosta de pistache, arroz
 negro, tomates confit e molho de limão.  

681 LINGUADO MEDITERRÂNEO  $ 87
 Com molho pomodoro, tomates cerejas,
 alcaparras e azeitonas pretas.

255 CAMARÕES PARMIGGIANA  $ 158
 Camarões médios ao molho de tomates 
 e gratinado com muçarela, na 
 companhia de arroz da casa (para 2).

PIZZE MARGHERITA

150 FAVORITO  Muçarela, brócolis, tomate, carne­seca.  $ 69  |  $92

151 CALABRESA  Muçarela, calabresa especial, cebola, azeitona.  $ 69  |  $ 92

152 PORTUGUESA  Muçarela, presunto, ovo, azeitona, cebola.  $ 69  |  $ 92

153 IMPERIAL  Muçarela, presunto em tiras, azeitonas verdes.  $ 69  |  $ 92

154 QUATRO QUEIJOS  Muçarela, gorgonzola, parmesão, provolone.  $ 69  |  $ 92

156 POLLO  Muçarela, frango desfiado, requeijão.  $ 69  |  $ 92

158 NAPOLETANA  Muçarela, alho frito, manjericão, parmesão.  $ 69  |  $ 92

159 TORINO  Muçarela, manchas de gorgonzola, peperoni.  $ 69  |  $ 92

160 MOZZARELLA  Muçarela especial, manchas de tomate confit.  $ 65  |  $ 87

165 RÚCULA  Muçarela, tomate seco, folhas de rúcula fresca.  $ 69  |  $ 92

166 PEPPERONI  Muçarela, salame condimentado com páprica.  $ 69  |  $ 92

169 LOMBO  Muçarela, lombo canadense, requeijão.  $ 69  |  $ 92

170 CORN&BACON  Muçarela, bacon crocante, milho.  $ 69  |  $ 92

171 PESCATORA  Muçarela, requeijão, camarão, salsinha.  $ 79  |  $ 105

Em 1889, o pizzaiolo Raffaele Esposito recebeu a missão de servir suas pizzas à realeza.
Cobríu a massa com tomate, queijo e manjericão em referência à bandeira italiana. Sua criação, 
em homenagem à rainha, ganhou o nome de Margherita e se tornou a mais consumida em todo o mundo.

GUARNIÇÃO
548 ARROZ À GREGA  $ 29

549 ARROZ BIROBIRO  $ 32 

550 ARROZ DE BRÓCOLIS  $ 32

552 BATATAS NA LENHA  $ 32  

554 ARROZ DA CASA Alho, salsinha e parmesão. $ 32 

555 RISO AL SALTO Cremoso e salteado com ervas.  $ 32 

556 VERDURAS NA LENHA  $ 29

557 FAROFA DE 3 OVOS  $ 26

DA GRELHA
500 GALETTO DA FAZENDA  $ 78 
501 PERNIL DE CORDEIRO (400g)  $ 158

802 PICANHA FRIENDS (600g a 700g)  $ 208 Com batatas rústicas, tomate cereja e farofa.
505 BIFE DE TIRA (400g)  $ 158 Corte longitudinal da picanha. 
506 FILÉ DO SOL (400g)  $ 158 

507 BATTUTA DI FILETTO (400g)  $ 158

509 MEDALHÕES DE FILÉ (400g)  $ 158

Incluso um
acompanhamento.

 
180 UNO Tábua com minipizza à escolha, azeitona preta, salame, mortadela, queijo.  $ 79
181 DUE Tábua com minipizza à escolha, batata frita, azeitona preta, queijo.  $ 79

TAGLIERI Tábuas tipicamentes italianas com escolha livre do recheio da 
minipizza e combinações exclusivas de frios e antipastos. 

PIZZE Criações e livres interpretações com combinações exclusivas de receitas 
clássicas italianas. Assadas no forno a lenha. Preparadas à partir das 18h.

 
147 MARGHERITA FAVORITO  Muçarela, tomate fatiado, manjericão.  $ 69  |  $ 92
148 MARGHERITA VERACE  Receita original napoletana.  $ 79  |  $ 105

   

 

Molho de tomate italiano, fior di latte, manjericão e azeite.
149 MARGHERITA BURRATA (somente na versão pequena).  $ 99

Aqui a Rainha das Pizzas com muçarela, molho de tomate, burrata, manjericão e azeite.

Preço para 
porção extra.

OPÇÕES DO FORNO À LENHA ­  APÓS 18h.OPÇÕES DO FORNO À LENHA ­  APÓS 18h.

A RAINHA DAS PIZZAS

@favorito.forneria   favorito gastronomia   Fone: 32341500  Cel.: 999881607  Aberto Almoço: Sábados e Domingos /// Jantar: Todos os dias  /// Obs.: Cobramos 10% de Taxa de Serviço e Couvert Musical nos dias de Música ao Vivo.//////

644 LASAGNA DI VITELLO AL LETTO  $ 85
  Massa fresca com carne de vitelo e creme de
  Parmesão, molho demi­glace e trufas negras.

642 LASAGNA VERDE ALLA BOLOGNESE  $ 79
 Massa fresca de espinafre recheada com molho à
 bolonhesa e muçarela, gratinada com Parmesão.

LASANHAS

 RISOTOS

MASSAS RECHEADAS
625 RAVIOLI  $ 77
 Recheado com queijo Brie ao molho de funghi.

646 QUADRUCCI  $ 82
 Com ragù de fraldinha e creme de parmesão 
 intercalados, regado ao demi­glace e trufas negras.
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